
GRANDIOSE  
    GESCHENKE
 IN FLASCHEN  

GEFÜLLT
Mit selbst gemachten  

Leckereien aus der Küche kann 
man Freunden und Familie zu 
den Festtagen eine besondere 
Freude machen. Ebenso mit 
einer ausgesuchten Flasche 

Wein. Unsere Expertin hat hier 
eine erlesene Auswahl  

für Sie zusammengestellt.  
Teils wunderbare Begleiter  

zu mancher Köstlichkeit 
 dieser Ausgabe ...  

Aber auch ganz solo bereiten  
Sie große Freude! 

 Wer Genuss aus der Küche  
verschenkt, sorgt mit  

dem passenden Getränk gleich  
für doppelte Freude

Sommelière  
Christina Hilker
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HERZHAFTES

FERMENTIERTES

2 Domaine La Verrière  
2019 Astralabe rouge, Chêne Bleu,  
AOC Rhône Sud, Frankreich

Es war Liebe auf den ersten Blick, als der höchst erfolgreiche 
Provençale Xavier Rolet 1993 die Domaine La Verrière hoch 
oben in den Dentelles de Montmirail, nahe Gigondas, erwarb. 
Das völlig einsam gelegene Gut auf 550 Metern Höhe mit der 
Bastide aus dem 18. Jahrhundert war in desolatem Zustand. 
Das ist heute, angesichts der beeindruckenden Schönheit des 
Weinguts, kaum vorstellbar. Die hier gekelterten Weine zeugen 
von südlicher Konzentration und nördlicher Frische. Dieser 
zeigt, neben den Aromen von roten und dunklen Beeren,  
unzähligen mediterranen Kräutern, Süßholz und Olive eine  
anmutige Frische und passt hervorragend zu Hauchdünne 
Trüffel-Cräcker (S. 13) und Cremige Speck-Marmelade (S. 16). 
Um 26 Euro, z. B. über www.perbaccowein.de

1 Laura Burkhardt  
und Sebastian Schür   

2021 Tradition Brut,  
Sekthaus BurkhardtSchür,  
Bürgstadt am Main, Franken
Die klassische Champagner-Cuvée 
aus Chardonnay, Pinot Noir und Pi-
not Meunier von zweien, die ihren 
Traum verwirklicht haben und ihre 
Leidenschaft leben. Denn Laura 
Burkhardt und Sebastian Schür  
stehen für große Sektkunst ohne 
Kompromisse. Ich kann nur wow sa-
gen: Das lange Hefelager von 30 Monaten verleiht  
diesem Sekt eine enorme Komplexität, mit Muschelscha-
len, Zitrusfrüchten, Weinbergspfirsich und Waldhimbeere  
verzaubert dieser Sekt der Extraklasse den Gaumen.  
Damit kann man für Familie und Freunde ein echtes 
Feuerwerk abbrennen, solo oder in Kombination mit  
Gänseleberpastete (S. 14) oder Steinpilz-Pesto zu Pasta 
(S. 19). Um 30 Euro, etwa über www.vinocentral.de

4 Manuela und  
Friedrich Groebe    
2024 Riesling 1763 VDP.

Gutswein, Weingut K.F.Groebe,  
Westhofen, Rheinhessen
Das Weingut von Manuela und Friedrich 
Groebe begleitet mich seit meinen ers-
ten Tagen als Sommelière. Friedrich 
Groebe zaubert delikate und einzigartige 
Rieslinge auf die Flasche. Der 1763er 
benannt nach dem Gründungsjahr des 
Weingutes ist echter Genuss – neben 
saftigem Pfirsich und süßer Aprikose ist 
es die animierende Säure, die perfekt in 
seinen Schmelz eingebettet ist. Der 
niedrige Alkohol animiert den Trinkfluss 
aufs Feinste, grandios zu Steinbeißer mit 
Grünkohl-Risotto (S. 15) oder gefüllte 
Blätterteig-Zigarren (S. 17). Um 14 Euro, 
etwa über www.hawesko.de

3 Barbara Mesquida Mora   
2023 Sincronia Rosat, Mesquida 
Mora, Mallorca, Spanien

Das Weingut liegt im Herzen der beliebten Insel. 
Barbara Mesquida Mora wuchs selbst zwischen 
Reben, Fässern und mit Trauben auf. Sie selbst  
bezeichnet ihren Werdegang als Synchronität, als  
Bestimmung, und hat deswegen ihre Einstiegslinie so benannt.  
Der Rosé ist ein echter Spaßmacher, der mit süßen roten Beeren,  
Wassermelone, Granatapfel und seiner mediterranen Ausrichtung  
zum Träumen verführt. Am besten in Kombination mit Käsecreme- 
Profiteroles (S. 18) und Reis-Gemüse-Terrine (S. 21).
Um 16 Euro, etwa über www.lebendigeweine.de

5 Christan und  
Rainer Müller    
2024 Volkach SILVANER 

VOM KALKFELS VDP. 
ORTSWEIN, Weingut Max 
Müller I, Franken
Christan und Rainer Müller führen 
diesen Ausnahmebetrieb als ech-
tes Familienunternehmen. Man wird 
hier in jeder Qualitäts- und Preiskate-
gorie fündig, besonders die Silvaner des Hauses 
haben es mir angetan. Dieser stammt von  
40 Jahre alten Reben vom Muschelkalk, und das 
riecht und schmeckt man: neben Quitte und Birne 
findet mal Kühle und Mineralität – das perfekte 
Pendant zu Buchweizen-Sauerteig-Brot (S. 35) und 
Shio-Koji-Paste für marinierte Entenkeulen (S. 36). 
Um 15 Euro, etwa über www.max-mueller.de
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Beerig

Saftig

Rotbeerig

Mineralisch

Komplex

http://www.vinocentral.de
http://www.perbaccowein.de
http://www.hawesko.de
http://www.lebendigeweine.de
http://www.max-mueller.de


QUICKIES

SÜSSES

PLÄTZCHEN

6 Weingut 
Prinz Salm   
2022 Bingen am 

Rhein Spätburgunder,  
VDP. Aus Ersten Lagen, 
Weingut Prinz Salm, 
Nahe
Hier trifft Tradition auf eine 
lange Historie: Im Weingut 
Prinz Salm wird schon seit 
1200 Weinbau betrieben, 
und das in der 32. Genera-

tion. Prinz Felix und Prinzessin Victoria setzen die Arbeit 
ihrer Vorfahren mit viel Passion fort und möchten diese 
Begeisterung auch an ihre vier Kinder weitergeben. 
Neben komplexen Rieslingen faszinieren die Burgunder. 
Der perfekt gereifte Spätburgunder, der aus dem  
Scharlachberg stammt, einer Weinlage von Weltruf,  
ist wahrlich ein betörender, saftiger und dichter Tropfen.  
Und mit Kraft, Fülle und Charme wie gemacht zu  
Petersilien-Walnuss-Pesto (S. 44) und Geräucherter  
Pfeffer zu Steak frites mit Sauce (S. 45). Um 27 Euro,  
z. B. über www.prinzsalm.de

7 Matthieu Barret  
2023 Côtes du Rhône „No Wine's Land“ blanc, 
Du Coulet, AOP Rhone Nord, Frankreich

Die Domaine du Coulet ist in Cornas verwurzelt. Dort hat 
Matthieu Barret die Leitung des Weinguts 1998 übernom-
men und es konsequent auf biologischen Anbau umgestellt. 
Die Cuvée aus Marsanne und Roussanne ist ein Traum  
von Wein, der seine südliche Herkunft mit Bergamotte und  
Quitte widerspiegelt. Die Honignoten und Anklänge von Anis 
und Fenchel werden zum großartigen Begleiter von Lebku-
chen-Popcorn (S. 42) und Gebrannte Salmiak-Mandeln  
(S. 47). Um 25,50 Euro, z. B. über www.wein-werte.com

9 Massimo Lentsch 
2023 Malvasia  
delle Lipari DOC Passito,  

Tenuta di Castellaro, Sizilien
Dr. Massimo Lentsch, der ursprünglich aus 
Kufstein stammt, strandete durch seine  
Segelleidenschaft auf den Äolischen Inseln. 
Im Jahr 2005 entschloss er sich, auf Lipari 
ein familiengeführtes Weingut aufzubauen. 
Dieses süße Elixier betört mit getrockneten 
Datteln, Karamell und einer deutlichen 
Frische von Zitrusfrüchten und Salzigkeit, 
grandios zu Englischer Weihnachtspudding 
aus dem Glas (S. 55) und Lebkuchen- 
Blätterkrokant (S. 61). Um 31 Euro, z. B. 
über www.unserweinladen.de

10 Champagnerhaus  
Pommery  
Champagne Pommery Rosé

Brut, Champagne AC, Geschenketui 
Das Champagnerhaus Pommery hat die Geschichte der 
Champagne stark geprägt. Als Madame Louise Pommery 
1858 das Weingut in Reims von ihrem verstorbenen Mann 
übernahm, schlug sie zielstrebig neue Wege in der Champa-
gnerherstellung ein. Zu Festen und besonderen Anlässen 
verschenkt man gerne Champagner – und in Kombination 
mit Red-Velvet-Cantuccini mit gebrannten Mandeln (S. 71) 
oder Lavendel-Zitronensterne (S. 73) präsentiert sich dieser  
besonders schön. Auch der Besuch im Pommery Champag-
ne House wäre eine erstklassige Geschenkidee, man kann 
dort nämlich nicht nur Champagner verkosten und köstlich 
speisen, sondern sich an der besonderen Architektur und 
regelmäßigen Ausstellungen zeitgenössischer Kunst  
erfreuen. Um 50 Euro, z. B. über www.hawesko.de

8 Pedro Ximenez   
2021 Sherry Pedro Ximenez Casa del 
Inca, Equipo Navazos

Ich bin Sherry-Fan und dieser Pedro Ximenez lässt jedem 
Sherry. und Süßweinliebhaber das Herz höherschlagen. 
Ohne Holz im Glasballon gereift, finden wir in der Nase 
und am Gaumen Rosinen, getrocknete Trauben, 
Lavendel und Kastanienhonig. Die konzentrierte Süße 
und fulminante Länge ist ein Muss zu Bananen-Schoko- 
Fudge (S. 54) und Schoko-Bomben (S. 58). Um 33 Euro,  
z. B. über www.gute-weine.de
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Nicht aktuell

Raffinierte Rezepte &  
kreative Ideen 

für den Weg durch

Ihren EDEKA-Markt

Chili-Schokoladen-
Muffins

Ofengulasch  
mit Pilzen

Lachs mit  
Mandarinensauce

Ab 12. November exklusiv bei EDEKA

D
AS

 SCHMECK
T

in  Ihrem Mark
t

Lebkuchen-Likör

http://www.prinzsalm.de
http://www.wein-werte.com
http://www.unserweinladen.de
http://www.hawesko.de
http://www.gute-weine.de
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