
DIE BESTEN WEINE  
ZU UNSEREN NEUEN   

KÄSEKUCHEN
IN DIESEM HEFT DREHT SICH ALLES UM DEN LIEBLINGSKUCHEN DER  

DEUTSCHEN. OB SÜSS ODER HERZHAFT – DIE AUSWAHL IST WUNDERBAR 
VIELSEITIG UND REICHT VON KUCHEN, TARTE ÜBER PRALINEN BIS HIN ZU 

SAFTIGEN SNACKS. PASSEND ZU DEN KÖSTLICHKEITEN GIBT ES HIER  
DIE BESTEN WEINE, AUSGEWÄHLT VON UNSERER EXPERTIN

KÄSEKUCHEN HERZAFT

KÄSEKUCHEN HÄPPCHEN

KÄSEKUCHEN SÜSS 6GELBFRUCHTIG
2021 Pinot Noir Rosé trocken,  
Winzergenossenschaft Schriesheim,  

Badische Bergstraße, Baden
Dieser fruchtige Spätburgunder Rosé aus dem 
Frühlingsgarten Deutschlands, der Badischen 
Bergstraße, überzeugt mit Pfirsich, Aprikose und 
seiner fülligen und geschmeidigen Struktur vollends 
zu Gemüsegarten-Tarte (S. 56) und auch Lachs-
Frischkäse-Kuchen (S. 67). Um 7 Euro, etwa über 
www.wg-schriesheim.de

4SAFTIG
2021 Habla la Tierra, Habla,  
Extremadura, Spanien

Saftige dunkle Beeren paaren sich bei dieser fulmi-
nanten Rotweincuvée mit Kräutern, Schokolade und 
feiner Fruchtsüße. Ein roter Traum zu Mac‘n‘Cheese 
Lava Cake (S. 57) und Tex Mex Cheesecake (S. 59). 
Um 9 Euro, etwa über www.lebendigeweine.de

9  SÜFFIG2020 Secco Weiß „Distelfink“,  
Weinkellerei Hohenlohe, Württemberg

Riesling, Kerner und Muskateller vereint in einem  
prickelnden Secco mit feiner Süße und anregender 
Muskatnote. Wie gemacht für würzige Leckereien 
wie Blue-Cheese-Pralinen (S. 86) oder Filo-Päck-
chen mit Harissa-Blumenkohl (S. 89). Um 6 Euro, 
etwa über www.weinkellerei-hohenlohe.de

5SPRITZIG
Dru el Crù Spumante Extra Dry,  
Drusian, Venetien, Italien

Bereits seit drei Generationen ist die Familie Drusian 
im Weinbau tätig. Dieser unkomplizierte Party- 
Prosecco liebt italienische Kreationen wie frittierte 
´Nduja-Mozzarella-Würfel (S. 63) und Spinat-Ricotta-
Kuchen mit Balsamico-Zwiebeln (S. 64). Um  
12 Euro, etwa über www.garibaldi.de

1AROMATISCH
2021 Riesling mit Muskateller, feinherb, 
Remstalkellerei, Weinstadt, Württemberg

Gelbe Früchte vom Muskateller wie Aprikose, Oran-
ge und Mango vereinen sich mit den frischen Noten 
von Zitrus und Apfel des Rieslings. Durch seine 
Süße großartig zu Desserts wie Tartelettes mit Erd-
beer-Rhabarber-Kompott (S. 12) oder Profiteroles 
mit Maracuja-Quark-Füllung (S. 28). Um 6 Euro, 
etwa über www.remstalkellerei.de

2SCHOKOLADIG
Graham’s, Six Grapes Reserve Port,  
Douro, Portugal

Betörende Süße von schwarzen Waldbeeren, Mon 
Chéri-Kirschen, reifen Pflaumen und edler Schokola-
de in Kombi mit einer trinkanimierenden Frische und 
orientalischer Würze. Der perfekte Partner zu Peanut 
Chocolate Cheesecake (S. 13) und Brownie-Cheese-
cake mit Blaubeeren (S. 22). Um 10 Euro/0,375 l, 
etwa über www.pinard-de-picard.de

3 FEINPERLIGPoiré Authentique, Eric Bordelet,  
Normandie, Frankreich

Eric Bordelet war Top-Sommelier und übernahm 
1992 den Obsthof seiner Eltern in der Normandie. 
Klare frische Birnen-Aromatik, spritzige Kohlensäure 
in Kombination mit feiner Süße munden ganz wun-
derbar zu Rhabarber-Quark-Auflauf (S. 24) und  
Erdbeer-Passionsfrucht-Flammkuchen (S. 26).  
Um 13 Euro, etwa über www.wein-kreis.de

7ERFRISCHEND
2020 AB Wines Alvarinho,  
Vinho Verde, Portugal

Der portugiesische Spitzenwinzer Antonio  
Sousa produziert einen knackig frischen und  
zugleich charmanten Alvarinho, der sich mit  
Apfel- und Ananas-Aromen vortrefflich mit  
Tom Kha Tofu Tarte (S. 60) oder Gruyère-Lauch-
Quiches (S. 69) vereint. Um 8,50 Euro, etwa 
 über www.ovinho.de

10 EXOTISCH2021 Uitgezocht Chenin Blanc,  
WO Western Cape, Südafrika

Die Rebsorte Chenin Blanc zeigt sich in Südafrika 
mit ausdrucksstarken Fruchtaromen von Orange, 
Birne, Ananas, Mango, Litschi sowie mit einem 
Hauch Honig und Apfel. Grandioser Begleiter zu 
Möhren-Cheddar-Torte zum Dippen (S. 82) und  
Feta-Kürbis-Calzoni (S. 87). Um 8 Euro, etwa über 
www.hawesko.de

8CHARMANT
2020 Farnetella, Felsina, Chianti  
Colli Senesi, Italien

Feine Komposition aus Herzkirsche und Himbee-
re. Die eleganten Tannine stützen die Frucht bis in 
den mit charmanter Süßholznote ausklingenden 
Abgang. Ein perfekt abgestimmter Chianti, der zu 
Rote-Bete-Häppchen (S. 83) und Käseplatte 2.0 
(S. 88) Freude bereitet. Um 11 Euro, etwa über 
www.gute-weine.de

 Wein liebt Käse, aber  
auch in Wein und Käsekuchen 

steckt Leidenschaft
Sommelière  

Christina Hilker
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