
DIE TOP TEN 
ZU ITALIENISCHER

KÜCHE
OB ZU ANTIPASTI, PRIMI, PASTA, SECONDI ODER DOLCI: MIT DIESEN  

KÖSTLICHEN MEDITERRANEN WEINEN, AUSGEWÄHLT VON UNSERER  
EXPERTIN, FINDEN SIE GROSSEN GENUSS AUS BELLA ITALIA – UND DEFINITIV 
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GE TR ÄNKE / WEINE ZU UNSEREN GERICHTEN

Weine aus Italien –  
Urlaubsgefühl pur  

abgefüllt in  
Flaschen
Sommelière  

Christina Hilker
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3LEBENDIG
2020 Punti Ponti Pinot Grigio, Venetien

Ein junger, leichter und spritziger Venezianer. Zit-
rus und Apfel im Duft, sanfte Säure, feine Frucht 
und klare Frische im Geschmack. Der unkompli-
zierte Begleiter für gesellige Runden und genau 
der Wein zu gefüllten Teigfladen nach Ragusa-Art  
(S. 22) oder mit Ricotta gefüllten Zucchiniblüten 
(S. 21). Um 8 Euro, etwa über www.hawesko.de

1PRICKELND
Prosecco Conegliano Brut,  

Le Manzane, Venetien
Feine Apfel-, Birnen- und Zitrusnoten machen ihn 
spritzig, leicht, lecker und einfach ideal zu Panelle 
(S. 13) oder dem gemischten Gemüse im Teig-
mantel (S. 25). Um 10 Euro, etwa über  
www.wein-moment.de

6CHARMANT
2019 Rosso di Marco, Pignatello IGP,  

Marco di Bartoli, Sizilien
Leicht gekühlt ist dieser Rotwein aus der siziliani-
schen Rebsorte Pignatello mit dem Aroma von 
dunklen Kirschen, Cassis, Feigen und seiner  
trinkanimierenden Struktur einfach wunderbar  
zu Nudeln „alla Norma“ (S. 37) und Orecchiette  
mit Caponata (S. 44). Um 15 Euro, etwa über  
www.unserweinladen.de

2CREMIG
2020 Le Vaglie Verdicchio dei Castelli  

di Jesi, Azienda Santa Barbara, Marken
Exakt vinifizierte Weißweine aus der Verdicchio-
Traube sind die Spezialität des Hauses.  
Weinbergpfirsich, weiße Blüten und die  
cremige Struktur – das passt zu Pikantem  
wie Miesmuscheln aus dem Pfeffer-Petersilien-
Sud (S. 20) und Burrata mit Pesto (S. 24). Um  
13 Euro, etwa über www.wein-kreis.de

8BEERIG
2020 Dolcetto d’Alba DOC,  

Sandrone, Piemont
Luciano Sandrone gehört zur Top-Liga im Piemont 
und überzeugt auch im Einstiegssegment. Der saf-
tig-reife Dolcetto, der mit einem wahren Waldfrüch-
te-Potpourri aufwartet, mag gehaltvolle Gerichte wie 
die selbst gemachten Fenchel-Salsicce (S. 62) und 
sizilianisches Schweinefleischragout (S. 65). Um 
11,50 Euro, etwa über www.pinard-de-picard.de

9KRÄUTRIG
2020 Costabisaccia IGT  

Terre Siciliane, Vino Lauria, Sizilien
Dieser Cataratto von 30 Jahre alten Rebstöcken ist 
ein überaus charaktervoller Wein mit Trockenobst- 
und Salbei-Noten wie gemacht für Kalbsschnitzel-
chen in Marsala-Sauce (S. 59) und Schwertfisch-
steak in Oliven-Kräuter-Marinade (S. 61). Um  
9,50 Euro, etwa über www.lebendigeweine.de

10BLUMIG
2017 Moscato di Trani DOC  

Piani di Tufara, Rivera, Apulien
Das Weingut Rivera liegt in der Nähe von Andria  
und ist der traditionsreichste Betrieb im mittleren Teil 
Apuliens. Fruchtig mit zarter Süße und dezenter 
Röstnote – wunderbar zu sizilianischen Mandel- 
keksen (S. 87) oder Cannoli mit Mandel-Ricotta- 
Füllung (S. 84). Um 14,50  Euro, etwa  
über www.garibaldi.de

4ROTFRUCHTIG
2020 Lumera Rosato Terre  

Siciliane, Donnafugata, Sizilien
Wein von höchster Qualität, dafür steht das  
Familienweingut Donnafugata. Das älteste  
Weingut der Insel schuf einen herrlich fruchtigen 
und zugleich würzigen Rosé, der die Ruote mit 
Pesto trapanese (S. 41) oder die Pasta Marinara  
(S. 38) liebt. Um 11 Euro, etwa über 
 www.andronaco-shop.de

7SAMTIG
2017 Chianti Superiore,  

Villa Saletta, Toskana
Die Villa Saletta ist ein atemberaubendes Anwesen 
inmitten der waldigen Hügel im Herzen der Toskana. 
Dieser Chianti setzt Maßstäbe, grandios ausgewo-
gen mit toller Harmonie eine Wonne zu Schmorka-
ninchen mit Gemüse und Granatapfel (S. 58) oder 
Lammragout mit Zitrus-Gremolata (S. 60). Um  
10 Euro, etwa über www.gute-weine.de

5SAFTIG
2019 Weißburgunder „Strahler“,  

Stroblhof, Südtirol
Andreas Nicolussi-Leck ist ein Spezialist für  
Burgunder-Rebsorten. Mit Aprikosen-Frucht, viel 
Mineralität und etwas grünem Pfeffer haben mit 
diesem Tropfen das Orangen-Oliven-Risotto und 
Filet im Parma-Mantel (S. 42) oder Ravioli mit  
Ricotta-Füllung (S. 43) den idealen Partner. Um  
16,50 Euro, etwa über www.weingood.de 
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