
DIE TOP TEN  FÜR 
SOMMERFESTE  

FÜR SCHÖNSTE GESELLIGE STUNDEN IM FREIEN – FEIN ZU FLEISCH, FISCH, 
SALATEN ODER AUCH SÜSSEM – UNSERE WEINEXPERTIN HAT EINE BUNTE 

AUSWAHL DER BESTEN WEINE FÜR SIE ZUSAMMENGESTELLT. CHEERS! 
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GETRÄNKE / WEINE ZU UNSEREN GERICHTEN
FINGERFOOD & STARTER

WRAPS, ZUPFBROT & CO.

SPIESSE & BURGER

BRATEN 

SWEET & COOL

SALATE

7DUFTIG
2021 Burgenlandweiß, Meinklang, Österreich
Sein animierender Duft lässt uns mit Streuobst-

wiesen, Aprikosen, Salbei und Zitronengras vom Som-
mer träumen. Leicht, fast schwebend – wie gemacht  
für Salat im Glas mit Ziegen-Feta und Cashews (S. 55) 
und Kartoffel-Melonen-Salat (S. 57). Um 8,50 Euro,  
etwa über www.unserweinladen.de

1BELEBEND
2021 Sauvignac „Green Vibes“, Weingut 
Schmitt, Bad Dürkheim, Pfalz

Mit Holunder, Stachelbeere und pflanzlichen Aromen 
passt dieser frische Tropfen von Jungwinzer Jochen 
Schmitt zu Sommerrollen mit Dip (S. 17) oder  
Schinkenkroketten mit Tomaten-Salsa (S. 19).
Um 11 Euro, etwa über www.nobis-weine.de

3ZITRISCH
2020 Riesling trocken  
Bio-Wein „Robert Gradmann“  

Lauffener Weingärtner eG, Württemberg
Dieser Riesling mit Maracujaduft ist dem in Lauffen 
geborenen Robert Gradmann – Theologe, Bibliothe-
kar und Pflanzenkundler – gewidmet. Passt wunder-
bar zu Schweinekoteletts mit Miso und Kumquat-
Salat (S. 29) und koreanischem Popcorn-Huhn mit 
Salat (S. 31). Um 6 Euro, etwa über  
www.lauffener-wein.de

9VOLLMUNDIG
2021 Souvignier Gris, Winzergenossen-
schaft Ihringen, Kaiserstuhl, Baden

Diese PIWI Rebsorte gilt als besonders widerstands-
fähig, das bietet den Ihringer Winzern fantastische 
Möglichkeiten beim Streben nach mehr Nachhaltig-
keit. Mit betörendem Duft nach Zitrus und Orange 
eine Wonne zu japanischen Omelett-Wraps (S. 73) 
oder gefülltem Zupfbrot (S. 75). Um 7 Euro, etwa über 
www.ihringer-shop.de

5SAFTIG
2020 El Primo Beso-The First Kiss, Valde-
monjas, Ribera del Duero, Spanien

Die kühle und dunkelbeerige Frucht animiert den 
Weingenießer zum Nachschenken. Gerichte wie ita-
lienischer Rollbraten mit grüner Salsa (S. 37) und 
Rinderbraten mit Knoblauch und Tomaten (S. 38) 
passen perfekt zu diesem Tempranillo. Um 12,50 
Euro, etwa über www.lebendigeweine.de

8ELEGANT
2021 Lumière, Estadon, AOP Coteaux  
Varois en Provence, Frankreich

So leuchtend wie das unverwechselbare Licht der 
Provence, das so viele Maler inspirierte, fließt diese 
Cuvée ins Glas. Der feine Duft nach Grapefruit und 
hellen roten Beeren ist ein Traum zu den Gemüse-To-
fu-Spießen (S. 67) und Melonen-Garnelen-Spießen 
mit Fenchel (S. 67). Um 10 Euro, etwa über 
 www.wein-und-mehr.de

10CREMIG
Vale Dona Maria White Port,  
Van Zellers Quinta Vale Dona Maria

Geniale feine Süße wie aufgelöste Quitte mit  
Akazienhonig auf Eis serviert – einfach großartig zu 
Olivenöl-Eis-Sandwich mit Halva und Pistazie (S. 86) 
oder Eis-Macarons (S. 88). Um 12 Euro, etwa über 
www.gute-weine.de

KARTOFFEL-LIEBLINGE

6AROMATISCH
2019 Les Vignes Retrouvées , Plaimont, 
AOP Saint Mont, Frankreich

Eine Cuvée aus alten, fast verschwundenen  
Rebsorten wie Gros Manseng, Arrufiac und Petit  
Corbu, die wie ein exotischer Obstkorb duftet. Das 
passt ideal zu Smashed Sweet Potatoes mit Rote- 
Bete-Salat (S. 47) und Grillkartoffel-„Carpaccio“ mit 
Chili-Tomaten-Salsa (S. 49). Um 8 Euro, etwa über 
www.weinhandlung-bremer.de

4SAMTIG
2019 Caldas, Douro, Portugal
Ein wunderbar fülliger Wein – hochreife Beeren, 

viele Gewürze, einfach großartig zu jeder Grillparty, 
wo Gerichte wie gebratene Lammkeule mit Minz-
sauce (S. 36) und Rinderfilet im Blätterteigmantel  
(S. 41) serviert werden. Um 8 Euro, etwa über 
www.wein-kreis.de

FLEISCH & FISCH 

2KRÄUTRIG
2020 „Blanco” Olivares, DO Jumilla, Spanien
Verdejo ist die spanische Weißweintraube 

schlechthin mit Aromen von Blüten, Kräutern  
und Grapefruit im Duft. Auf der Zunge entsteht mit 
Hähnchen-Tacos  Mexican Style (S. 32) und  
Kokos-Fisch-Päckchen mit Mango-Salsa (S. 33)  
eine gelungene Symbiose. Um 6 Euro, etwa  
über www.pinard-de-picard.de

   Ein passender  
Wein ist bei einer Feier   

das i-Tüpfelchen  
 Sommelière  

Christina Hilker
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