
DIE 10 TOP-WEINE  
FÜR FESTLICHES 

FINGERFOOD
Bei geselligen Runden, bei denen die Gäste viele unterschiedliche Gaumenfreuden vom  

Buffet und als Fingerfood genießen, fällt die Auswahl für den passenden Wein oft nicht leicht.  
Unsere Weinexpertin verrät, welcher Tropfen am besten zu Köstlichkeiten wie Kastanien- 
Pilzcremesuppe, Steinbeißerfilet auf Tomaten-Safran-Butter oder Marzipan-Honig-Pralinen 

passt, ob Vorspeise, Snack, Hauptgericht oder Dessert. Das wird ein Fest!

VORSPEISEN HAUPTGERICHTE

FINGERFOOD DE LUXE BROTE & AUFSTRICHE

DESSERT

3BELEBEND
Spumante Extra Dry Pink Cuvée 22,  
Borgo Molino, Venetien, Italien

Feinste Himbeeren mit floralem Spiel, wunderbar 
klar geschnitten und balanciert vielschichtig im 
Mund: Ein grandioser Begleiter zu geschmorter  
Rote Bete im Chicorée-Schiffchen (S. 14) oder  
Entenleber-Terrine mit Portwein-Kirschen (S. 18).  
Um 11 Euro, etwa über www.gute-weine.de

1CHARMANT
2021 Flonheimer Weißburgunder Ortswein, 
Weingut Galle, Rheinhessen

Top geführtes Weingut, Sohn Jonathan startet hier 
nach seiner Ausbildung durch. Mit Aprikose, reifer 
Orange, Mango und einem Hauch Anis ist dieser 
Wein ein echter Allrounder und perfekt zu gefüllten 
Avocados mit Mango-Garnelen-Cocktail (S. 13) und 
Kastanien-Pilzcremesuppe (S. 21). Um 10,50 Euro, 
etwa über weinkauf.gutgalle.de

8PFEFFRIG
2020 Merlot trocken „1“ Bottwartaler  
Winzer, Württemberg

Die internationale Rebsorte Merlot mit pfeffrig-würzi-
ger Note, harmonischer und mundfüllender Beeren- 
und Kirschfrucht harmoniert mit Gerichten wie Ent-
recôte in einer Steinpilz-Brioche-Kruste (S. 51) und 
Pulled Lamb mit Schmorgemüse (S. 53). Um 9 Euro, 
etwa über www.bottwartalerwinzer.de

2EXOTISCH
2020 C3 Chardonnay, Dowie Doole,  
Australien

Da strömen intensive Aromen von Pfirsich, zerdrück-
ten Limettenblättern, Nashibirne, aber auch feine 
Röstnoten vom Barrique in die Nase. Wunderschö-
ner Tropfen mit Struktur, der sich traumhaft verbin-
det mit im Wok geräucherten Kräuter-Lachs (S. 15) 
und paniertem Schafskäse auf fermentierten Möhren 
(S. 19). Um 16 Euro, etwa über www.apell.de

4ROTFRUCHTIG
2020 Emma Fröhlich, Weingut Machalek, 
Weinviertel, Österreich

Man schmeckt das Versprechen von Martin Macha-
lek: „Ich selbst kümmere mich um jede Rebe, jeden 
Wein und jeden Kunden.“ Himbeeren und rote Sta-
chelbeeren wirken belebend und heben die Stim-
mung zu chinesischen Mini-Crêpes mit Entenbrust 
(S. 32) und Spießchen „Surf and Turf“ (S. 36). Um  
8 Euro, etwa über www.die-weinwerkstatt.net

5FLORAL
2021 Les Terrasses de la Courtade Rosé, 
Domaine la Courtade, Provence

Dieser komplexe Rosé mit Pfirsich und Blütenduft 
von den durch Schiefergestein geprägten Hügeln  
im Inneren der Insel Porquerolles überzeugt  
zu Perlhuhnmousse-Riegel mit Gewürztraminergelee 
(S. 33) und gebackenen Austern auf Rote-Zwiebel-
Relish (S. 35). Um 13 Euro, etwa über  
www.weinrefugium.de

1 0GELBFRUCHTIG
2021 Muscat de Rivesaltes, Domaine 
Pouderoux, Maury, Frankreich

Ein wunderbarer Süßwein aus Frankreichs Süden, 
der nach reifem Steinobst und Melone duftet,  
ist genau die richtige Wahl zu Passionsfrucht- 
Törtchen (S. 85) oder Marzipan-Honig-Pralinen 
(S. 86). Um 12,50 Euro, etwa über  
www.wein-kreis.de

6ELEGANT
Veuve Monsigny Champagner AC Brut, 
Champagne, Frankreich

Zu festlichen Anlässen darf ein guter Champagner 
nicht fehlen. Dieser umspielt mit feiner Pfirsichfrucht, 
hefigem Schmelz und feiner Perlage gekonnt  
Gerichte wie pikante Hefeschnecken mit Kürbis und 
Feigensenf (S. 50) und Steinbeißerfilet auf Tomaten-
Safran-Butter (S. 59). Um 14 Euro, bei Aldi Süd

9SPRITZIG
2021 Cuvée Annette blanc, Staatsweingut 
Meersburg, Bodensee, Baden 

Dieser Wein ist Annette von Droste-Hülshoff gewidmet, 
der bedeutenden Dichterin des 19. Jahrhunderts,  
die auch Weinberge in Meersburg besaß. Klasse zu 
Miso-Kräuter-Hummus (S. 77) oder Forellen-Rillette  
mit Dill und Meerrettich (S. 77). Um 10 Euro, etwa  
über www.staatsweingut-meersburg.de

7SÜFFIG
2021 Flügeltanz Riesling feinherb, Weingut 
Ferdinand Herke & Sohn, Rheingau

Mit Ferdinand Friedrich und Franziska Herke ist  
die junge Generation im Familienweingut mit Freude 
am Start. Ihr Riesling mit ausbalanciertem Tanz  
von Säure und Süße mag Gerichte wie Pastinaken 
und Möhren mit Ahornsirup-Glasur (S.  54) und Fish 
and Chips (S. 55). Um 7 Euro, etwa über  
www.weingut-herke.de

 Fantastische Weine  
für alle Freunde – zum Buffet  

und Essen auf die Hand
Sommelière  

Christina Hilker
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GETRÄNKE / WEINE ZU UNSEREN GERICHTEN


