
PASSEND ZUR KREATIVEN VIEFALT RUND UM DIE SCHÄTZE AUS DEM WASSER – OB  
ROH, GEBEIZT, GEDÜNSTET, GERÄUCHERT, GEBACKEN, VOM GRILL, AUS DER PFANNE 

UND SOGAR IN KOMBINATION MIT FLEISCH GIBT ES HIER DIE  
ABWECHSLUNGSREICHE WEINAUSWAHL VON UNSERER WEINEXPERTIN
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GE TR ÄNKE / WEINE ZU UNSEREN GERICHTEN

Ein Fisch muss  
schwimmen – am  
liebsten im Wein!

Sommelière  
Christina Hilker

DIE TOP TEN WEINE 
ZU FISCH & 

MEERESFRÜCHTEN  

SURF AND TURF

GEGRILLT UND GEBRATEN
BLITZDESSERTS

ROH, GEBEIZT, EINGELEGT

1FINESSENREICH
2020 Aphros Loureiro, 
Vinho Verde, Portugal

Kernobst und Gartenkräuter zeichnen den leichten 
Tropfen aus, der durch seine mineralische und zart-
rauchige Art besonders gut funktioniert zu Austern 
mit Gurken-Salsa (S. 13) und Sashimi vom Wolfs-
barsch mit Ponzusauce und Nussbutter (S. 17). Um 
13 Euro, etwa über www.lebendigeweine.de

ALGEN

8ERFRISCHEND
2021 „Insolia” bianco,  
IGT Terre Siciliane, Italien

Saftig-reife gelbe Früchte und die typische Zitrus-
note versetzen uns direkt ans Meer, auf die wunder-
schöne Insel – genau das richtige Pendant zu  
Temaki mit Avocado und Natto (S. 56) und Waka-
me-Salat mit Tofuspießen (S. 57). Um 8 Euro, etwa 
über www.pinard-de-picard.de

4EXOTISCH
2021 Rueda Verdejo „Sapientia“,  
EL Lagar de Moha, Spanien

„Sapientia“ ist lateinisch und bedeutet übersetzt 
Klugheit – wer klug ist, kombiniert dieses Feuerwerk 
von Aromen wie Papaya, Ananas und Zitronenblüte 
mit thailändischem Fisch-Curry mit Wassermelone 
(S. 26) oder Spaghetti alla Bottarga (S. 27). Um  
11 Euro, etwa über www.weingood.de

9RAUCHIG
2019 Rote Liebe, Weinmanufaktur Heiligen-
stein Simona Maier, Kraichgau, Baden

Die Rotweincuvée der großartigen Simona Maier ist 
mit Cassis und samtigem Geschmack nicht nur ein 
Wein zum Verlieben, sondern auch genau der richtige 
Tropfen zu Seeteufel im Chorizo-Sud (S. 65) und  
Burger Surf `n` Turf (S. 66). Um 12 Euro, etwa über 
www.nobis-weine.de

5BEERIG
2020 Terra S Blanc de Noirs trocken,  
Felsengartenkellerei, Württemberg

Dieser hellgekelterte Rotwein geht mit seinem Duft 
und Geschmack nach Waldbeeren und viel Schmelz 
gerne die Verbindung ein mit im Bananenblatt  
gegrilltem Schwertfisch (S. 32) oder Zander  
mit Grünspargel (S. 34). Um 6 Euro, etwa über   
www.felsengartenkellerei.de

2LEBHAFT
2021 Arcolan, Plaimont,  
Gascogne, Frankreich

Mit nur 11 % Vol der Sommerwein schlechthin: Mit 
Aromen von knackig frischen Zitrusfrüchten und 
Passionsfrucht läuft die lokale Rebsorte Colombard 
zur Hochform auf – perfekt zu Thunfisch-Sushi mit 
Sesam-Mayo und Teriyaki Sauce (S. 12) und  
gebeiztem Rote-Bete-Lachs mit Blattsalat (S. 15).
Um 6 Euro, etwa über www.anderweinig.de

10PRICKELND
Fantasy Secco weiß, Weingärtner  
Stromberg-Zabergäu, Württemberg

Ein erfrischender weißer Perlwein, der mit dem Duft 
nach Melone und charmanter Süße belebend wirkt  
zu Melonen-Orangen-Salat (S. 70) und Amarettini- 
Pfirsiche (S. 71). Um 6 Euro, etwa über  
https://shop.stromberg-zabergaeu.de

6MINERALISCH
2020 Touraine Sauvignon blanc, Domaine 
François Chidaine, Loire, Frankreich

Ein charaktervoller Weißwein, elegant und präzise, 
mit straffer Struktur und dezenter Frucht. Herrlich 
kräutriger Gesamteindruck, der wunderbar  
harmoniert mit Fisch-Tempura und Chili-Gurkensalat 
(S. 35) oder Jakobsmuscheln mit gebratenem  
Salat (S. 36). Um 10 Euro, etwa über  
www.wein-kreis.de

GEKOCHT UND GEDÜNSTET 

3ROTFRUCHTIG
2021 Petula Rosé, Marrenon,  
AOP Luberon, Frankreich

Benannt nach Petula Garcia, die in den 60er-Jahren 
im Luberon lebte und dort ausschweifende Feste 
feierte, passt dieser Wein mit Aromen von Wald-
himbeeren, Mandarine und Kumquat traumhaft  
zu Hummerrisotto mit Pfifferlingen (S. 24) und  
pochiertem Kabeljau im Tomatensugo (S. 28).
Um 9 Euro, etwa über www.vinexus.de

GEBACKEN UND GERÄUCHERT

7WÜRZIG
2020 Grüner Veltliner Poysdorf,  
Ebner-Ebenauer, Weinviertel, Österreich

Dieser Grüne Veltliner vom aufstrebenden jungen 
Weingut überzeugt mit Kräuternoten, Würze und 
klasse Trinkfluss. Top-Begleiter zur selbst geräucher-
ten Forelle auf Radieschensalat (S. 44) und Saibling 
auf Kohlrabi mit Maracuja-Dressing (S. 48). Um 
10,50 Euro, etwa über www.weinfurore.de
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